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COCINA INDIA
TRADICIONAL

oo ol
INGREDIENTES FRESCOS SABORES REALES
GRAN SABOR R ey
— EN CADA BOCADO
Wl z i
ENTRANTES VEGETARIANOS SOPAS, RAITA Y ENSALADAS
1. Papadum €1,00
Crujiente oblea de lentejas, servida con chutney. 20. Sopa de Pollo €4,95
C Tradicional sopa india de pollo.
2. Entrante Mixto para 2 Personas €8,95
Bhaji de cebolla, pakora de verduras, pakora de paneer, 21. Sopa de Verduras €445
samosa. (Opcion sin verduras disponible). Sopa mixta de verduras.
3. Ehbajli[ de Cfi'bo!la N €4,95 22. Sopa de Tomate €445
ebolla en rodajas crujiente rebozada con harina de garbanzo i v
y especias. Sopa de tomate fresca.
4,  Pakora Mixta de Verduras €4,25 23. Sopa de Lentejas (Dal) €4,45
Verduras frescas en rebozado especiado, fritas. Sopa de lentejas con especias.
5. Pakora de Paneer €5.45 24 Raita €395
Queso casero en rebozado de harina de garbanzo y especias, frito. i Yogur con pepino y especias. !
6. Samosa de Verduras £4,95
Crujiente empanadilla rellena de patata especiada, guisantes 25. Ensalada Verde €4,45
y hierbas. Ensalada fresca variada.
7.  Chaat de Aloo Tikki €545 | - "
Tortitas de patata crujientes con yogur, tamarindo, cebolla
y cilantro.
8. Chaap de Soja €5,45
Soja marinada con especias indias, frita.
9. Gobi Manchurian €5,45
Coliflor en salsa agridulce y picante.
10. Pani Puri €5,45
Crujientes bolas de puri rellenas de patata especiada, cebolla
y agua aromatizada.
11. Dahi Puri £€5,45
o Crujientes puris rellenos de patata, cebolla, yogur y tamarindo.
"@ ENTRANTES NO VEGETARIANOS
12. Pakora de Pollo €4,95

Pollo en rebozado especiado, frito.

13. Samosa de Keema
Empanadilla rellena de pollo y cordero picado con especias.

14. Pollo 65

Polla frito estilo sur de la India.

15. Tikka de Pollo Pahadi

Pollo marinado con hierbas y especias picantes.

16. Seekh Kebab

Carne picada de pollo y cordero con cebolla, ajo, jengibre
¥ especias.

17. Langostinos Reales Butterfly

Langostinos marinados con hierbas indias, fritos.
18. Pescado Frito

Filete de pescado fresco con especias indias, frito.

19. Prawn Puri
Langostinos especiados servidos sobre pan puri crujiente.

€5,95
€6,45
€6,45

€5,45

€6,45
€5,95

€5,95

v

0 Opcidn Vegetariana

@ Opcion No Vegetariana

BUENA COMIDA

BUENA COMPANIA e

SIEMPRE UNA GRAN IDEA
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jie AULEWTICO BESTAUSANTE DIING — ) Todos nuestros platos se elaboran con especias tradicionales de la India
e ingredientes frescos.
26. Curry Salsa de cebolla y tomate con jengibre, puré de tomate y especias.
A) Pollo 10,50 B) Cordero 11,50 C) Gambas 12,50 D) Pato 13,50 E) Pescado 12,50
27. Korma Plato cocinado con anacardos, leche de coco y nata fresca.
A) Pollo 10,95  B) Cordero 11,95 C) Gambas 12,95
28. Masala Cocinado con salsade tomate, almendras, leche de coco, cebolla y nata fresca. ﬁ . > /
A) Pollo Tikka 1095  B) Cordero Tikka 11,95 s
C) Gambas 1295 D) Pato 13,95 o ol
29. Bhuna Cocinado con cebolla picada, tomate fresco, jengibre, ajo, cilantro y especias.
A) Pollo 10,95 B) Cordero 11,95 C) Gambas 12,95
30. Balti cocinado con pimientos rojos y verdes, cebolla, jengibre, ajo y salsa balti.
A) Pollo 10,95 B) Cordero 11,95 C) Gambas 12,95
31. Karahi Cebolla, pimientos, jengibre, ajo y comino cocinados con salsa karahi.
A) Pollo 1050  B) Cordero 11,50
32. ]alfrezi Combinacién de cebolla, pimientos, guindilla verde y especias cocinadas con salsa de curry.
A) Pollo 10,50 B) Cordero 11,50 C) Gambas 12,50 D) Pato 13,50
33. Dansak Plato cocinado con lentejas, salsa espesa de tomate, cilantro y especias.
A) Polle 10,95 B) Cordero 11,95
34. Madras Salsadel sur de la India, picahae, cocinada con ajo, jengibre, cilantro y especias.
A) Pollo 1095 B) Cordero 11,95 C) Gambas 12,95 D) Pato 13,95 E) Pescado 12,95
35. Mango Platos cocinados con salsa de mango, nata fresca y especias.
A) Pollo 10,50  B) Cordero 11,50 C) Pato 13,50
36. Saag Espinacas cocinadas con salsa, especias y nata.
A) Pollo 10,95 B) Cordero 11,95
37. Clll‘l'y Naga (Para amantes del picante) ~Salsa de cebolla y tomate cocinada con especias Naga
(muy picante).
A) Pollo 10,95 B) Cordero 11,95 C) Gambas 12,95 D) Pescado 12,95
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Cocina India
Ingredientes Frescos

M

Z{ﬂ Saét% ?M Las Especias

A ,w{wl/ Crean
Sabor Auténtico i“/’g_,g._., Felicidad

ESPECIALIDADES
DEL CHEF — POLLO

Recetas Tradicionales con un Toque Especial

ESPECIALIDADES
DEL CHEF — CORDERO

Sabores Intensos, Sabor Auténtico

38.

39.

40.

41,

42.

LER

45,

LYR

Chicken Methi Malai ......... 11,95

Pollo cocinado con salsa de tomate,
fenogreco y nata.

Chicken Afghani .............. 11,45
Pollo cocinado con salsa especial
afgana, anacardos, nata fresca

y especias trituradas.

Chicken Adraki
Pollo cocinado con salsa espesa,
jengibre, ajo y un toque de sabor
a jengibre.

Butter Chicken .................... 11,25

Pollo cocinado con almendras,
anacardos, nata, azdcar y especias
en una cremosa salsa de mantequilla.

Chicken Lababdar ............. 11,25

Pollo en una salsa aterciopelada
de tomate, cebolla, anacardos
y especias.

Chicken Sukha ................... 11,25

Pollo semi seco al estilo del norte
de la India, cocinado con especias
y coco.

Chicken Chutnat ................ 11,25
Pollo con pimienta negra, jengibre,

ajo y hojas de curry frescas, al estilo

del sur de la India.

Chicken Malabar ................ 11,50
Pollo cocinado con cilantro, circuma

y guindilla de Cachemira al estilo

de Kerala.

Tawa Chicken .........cccooee..... 11,50

Pallo cocinado con especias intensas,
cebolla y tomate.

Chicken Pasanda ................. 11,45

Pollo con frutes secs, ajo, hierbas
y salsa especial pasanda.

Lamb Sizzwin ..o

Tierno cordero cocinado en una
salsa sizzwin con cebolla, pimientos
y especias.

48.

49. Lamb Chasni.............12,45

Cordero cocinado en una salsa
ligeramente dulce y sabrosa.

Lamb'Rara ...occocoivivcinisivmisinns 12,95

Trozos de cordero, carne picada
cocinados con una salsa especial
rara.

50.

51. Rajasthani Laal Maas ......... 13,45

Cordero en una salsa muy picante
al estilo de Rajastan.

52. Lamb Kesmiri Roganjosh .... 12,95
Cordero cocinado con salsa de

tomate al estilo de Cachemira.

53. Lamb Boti Masala ............. 12,95

Jengibre, coming, limén, carne de
cordero y especias cocinados con
salsa tradicional.

54, Khatta Lamb ...................... 12,45

Cordero deshuesado cocinado con
mango verde seco, tomate, cebolla

y especias.

55.

Lamb Bhindi Masala ............ 12,95
Tierno cordero cocinado con okra
(bhindi), cebolla, tomate y especias
aromaticas,

[ ESPECIALIDADES DE MARISCO |
Fresco del Mar, Lleno de Sabor

56. Goa King Prawn ................... 14,95
Gambas grandes cocinadas con
especias goanas, coco, hojas de curry
¥ una salsa rica y sabrosa,

57. FishBengla -................. 13,25
Pescado fresco cocinado con berenjena,
tomate, cebolla y especias.

58. Prawn Mustard Curry ........... 12,95
Gambas frescas cocinadas en una
cremosa salsa de mostaza con especias
indias.

C1 N C 1T B | 1 T—— 12,95

Gambas salteadas en una salsa de curry
dulce y picante con ajo, jengibre,
tomate y especias.

O DE BARRO Y TANDOORI

(REGULAR)
Asado a la Perfeccion, Lleno de Sabor

Tandoori Chicken .................. 12,95
Pollo marinado con yogur y especias

tradicionales de la India, cocinada
en homno de barro.

Lamb Tikka ........c.corcvrrineece. 14,95

Trozos de cordero deshuesado
marinados con especias indias
y cocinados en horno tandoori.

Chicken TikKa ..............ccoccoccoern 10,45
Trozos de pollo deshuesado marinados

con especias y cocinados en horno
tandoori.

King Prawn Tandoori ... 14,95
Gambas grandes marinadas con
especias y asadas en el horno,

Seek Kebab ...
Carne picada de pollo o cordero

marinada con especias y cocinada
en horno de barro.

Chicken Tikka Saslik .............. 13,50
Polle marinado con cebolla, pimientos

y especias, asado en horno de barro.
Paneer Tikka Saslik ... 12,25

Queso casero marinado con especias,
cebolla y pimientos, asado en horno
de barro.

1T 1 || — L
Una combinacion de pollo tikka, cordero
tikka, seek kebab, gambas y pollo tandoori.
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61.

62.

63.
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Ingredientes Frescos
Especias Auténticas
Sabor Tradicional

H—

- o )74
Buena Comida 1

Buen Ambiente
Siempre

He—

o

ESPECIALIDADES DEL |
HORNO DE BARRO (TANDOORI)

Sabores Ahumados, Especias Intensas,
Un Sabor Inolvidable

68.

69.

70.

71,

72

73.

74.

75,

76.

==
SO TIRKE ... coiiisnnanistisisns

Salmon fresco marinado con hierbas
especiales, especias y asado en el horno
de barro.

Especial Tikka del Chef ..................

Cordero, pollo, champifones, garbanzos,
berenjena, pimiento, cebolla roja y coliflor
cocinados en una sartén caliente con
especias especiales.

Tikka de Pollo con Hierbas .............
Pollo deshuesado marinado con hierbas
especiales y especias, asado en el horno
de barro.

Tikka de Pollo con Queso ...............
Pollo deshuesado marinado con especias
¥y queso, asado en el horno.

Tikka de Pollo Pahadi
Pollo deshuesado marinado en salsa india

tradicional con pimienta negra, yogur
y especias, asado.

Tikka de Pollo Lasuni ....................
Pollo deshuesado marinado con pasta
especial de ajo y especias, cocinado

en el horno.

Pollo al Ajo y Guindilla ..................
Trozos de pollo marinados con ajo,

harina de maiz, huevo, especias y fritos,
luego cocinados con salsa de guindilla.

Sekuwa de Cordero/Pollo ...............
Carne asada con cebolla, pimientos
y hierbas especiales, cocinada a la parrilla.

Tikka de Pollo con Menta ...............

Pollo deshuesado marinado con menta fresca,

especias y asado en el horno.

13,95

14,95

12,45

11,95

12,50

13,25

12,50

" DELICIAS VEGETARIANAS |

Saludable | Llena de Sabor | 100% Vegetariano

77,

78.

79.

80.

81.

82.

83.

S
Curry Mixto de Verduras ...

Verduras de temporada cocinadas
en salsa de curry.

Korma Mixta de Verduras ..............
Verduras de temporada cocinadas
en salsa korma.

Berenjena Bharta .. et
BEIBHJ&HEI asada cocmada con Leholla
ajo, guindilla, tomate y especias.

Bhindi Dopyaja ......cccueeeeueerienenece
Okra (bamia) cocinada con cebolla roja,
jengibre, salsa y especias.

Champifiones Karahi .........c..c.......
Champifiones con pimientos verdes,
cebolla, semillas de cilantro, tomate fresco
y salsa karahi especial.

Nolia Walal o

Albéndigas de queso y patata cocinadas
en una salsa cremosa y rica.

Dal Bukhara ..

Lentejas negras enteras cocmadas con
mantequilla, nata y especias.

9,50

9,95

9,95

10,50

9,50

10,25

9,95

[ GUARNICIONES DE VERDURAS ]
e

84.

85.

86.

87.

AIDS GO <ot
Coliflor con patata, tomate, cebolla,
salsa y especias.

Aloo Palak ..

Espinacas con patata cocmadas con
salsa y nata.
Bombay Potato ..

Patatas salteadas con semlllas de commo,
tomate Yy espeuas

Tadka Dal ..

Lentejas con tomate [resco y especras

6,95

6,95

6,95

6,95

Chana Masala ..
Garbanzos cocmados con cebol a plcada
especias y hierbas.
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[ PLATOS CASEROS DE PANEER ([ ARROCES ]
89. Karahi de Paneer .............o.coooecovvienn. 10,50 109.  Arroz Blanco .......ccoooooveveeeevreeceenne 2,95
Queso casero cocinado con tomate fresco, 110.  Arroz Pilau 3.20
el il slatalss hardhi 111. g - 3,95
90. Paneer Lababdar ............occcooieccivciinene. 10,50 4 LARORSAR T S R AR GRS !
Queso casero cocinado en una salsa cremosa 112,  Arroz con Champiflones .....c....ceumemses 3,50
y sabrosa de tomate. 113. Arrozcon Huevo ......cocicciiininis 3,75
91. Palak Paneer .. .. ) 10,50 114.  Arroz con Carne Picada (Keema) ........... 3,95
Queso casero cocinado con esF’macas 115. Arroz al Ajo .. TR <1,
hapeees 116. Arroz Espeual del Chef 4,75
92. Paneer Butter .Masala e e e ey 10,95 (Pollo, Tikka, Champifiones, Huevo, Cebolla TIEI‘I‘I&:I‘
Queso casero cocinado con salsa cremosa
de mantequilla y especias. . = .
: = =111 MENU INFANTIL ]
[ PLATOS DE BIRYANI 1|1 - -
: : : - * 117.  Pollo Tikka Masala con Arroz/Patatas .... 5,95
93. Biryani Espec[a[ del Chef ...........cocnpemns 14,95 118.  Pollo Korma con Arroz/Patatas ............ 595
Arroz basmati cocinado con cordero, pollo,
gambas’ hue\rOS, menta fresca y especias e-specialesv 1 19. PO”O Mango con !"'\I'I‘OZ,J"PEIT.&T.EIS ............. 5,95
94. Biryani de Cordero ........c...omenrrrrivrrsnerens 12,45 120.  Fish & Chips (Pescado rebozado) ........... 5,50
Arroz basmati cocinado con cordero, 121.  Nuggets de Pollo con Patatas ................ 5,50
especias y hierbas. .
122.  Tortill Patatas cosnvnsnmsinmas 325
95 BirgmidePalle ... 11,45 o 5 e i :
Arroz basmati cocinado con pollo, 123. Pollo a la Plancha con Patatas ................ 5,50
especias y hierbas. 124. Pollo Tikka con Patatas .........ceceisiicnss 5,50
96.  Biryani de Gambas ............cccovcvvivnnvnnnens 13,25 125, Patatas Bilas oo 2009
el bl 7 DETIES -
97.  Biryani de Verduras .. : 10,95 ||+ POSTRE J
Arroz basmati cocinado con verduras frescas
y especias, 126. Kulfi'de Mango --......c..comusnii 3,50
- - 127.  Kulfi de COCO oot 3,95
|: NAAN Y PANES INDIOS :| 128.  Gulab Jamun oo 3,95
TR T 3.00 129. Helado de Vainilla e e LU ]
99. Naan de Maﬂtequi"a _______________________________________ 350 130 HEIadG dE ChOCOIate e B e 3,50
100. Naan de Queso .. 3,95 131. Helado de Fresa ..... v 3550
101. Naan de Ajo ..
102. Naan de Queso y Ajo
103. Naan Peshawari .........ccccooooveoieeeiieiecee.
104. Naan con Carne Picada (Keema) ....ccovvveeneene.
105. Roti Tandoori ..
106. Chapati ..
107. Paratha Laccha (de capas)
108. Paratha de Menta (Pudlna}




" Meni de Bebidas

Fa R
REFRESCOS , TE Y CAFE
Coca Cola (Normal / Zero / Light) 2,95 . Espresso
Fanta (Naranja / Limén) 2,95 Americano
Sprite 2,95 Café con Leche
Tonica i 2,95 Cappuccino
Agua (Pequena) 2,20 Té Masala
Egua con Gas 2,80 Té Negro
A;ﬂ:i?us ggg TEome
Zumos de Fruta . Tede Menta
(Manzana / Pifia / Naranja / Melocotén) 2,20 £
Appletiser 2,50 SANG@A r——,— ==
Red Bull 295 Copa jxé thrn_ 1 Litro
Sangria Tinta 395 | 7,50 | 13,00
i SangriaBlanca 3,95 ' 7,50 13,00
CERV@ Cava Sangria 395 750 13,00
DE BARRIL Tinto de Verano 3,95 —rs
Cafia 2,00 }
Media (Jarra pequena) 2,60 CAVA Y ESPUMOS0OS . 7
Jarra grande 3,60 2
: Botella Pequena de Cava 450
CERVEZAS EN BOTELLA Botella Grande de Cava 11,00
Cobra Indian Beer 3,95 Prosecco 15,50
Kingfisher Indian Beer 3,95 >
Alhambra 2,95 A
Sin Alcohol 0,0 2,60 COCTELES CLASIEOS
Budweiser 3,20 Mojito 5,50
Corona 3,50 Aperol Spritz 5,50
Heineken 2,95 Pina Colada 5,50
Estrella Damm 2,95 Sex on the Beach 5,50
S I DRA Tequila Sunrise 5,50
Blue Lagoon 5,50
Strongbow 4,50 :
Magners 4,50 Sqn Francisco 495
Kopparberg Fresa & Lima 4,50 (Sin Alcohol)
Kopparberg Frutas del Bosque 4,50

LASS| (Bebida India)

Lassi Natural 3,00
Lassi de Mango 3,00
Lassi de Fresa 3,50
Lassi de Platano 3,50
Lassi de Frutas Secas 4,50
Chhach (Salado) 3,00
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GINEBRA
Larios 4,50
Gordon's 495
Bombay Sapphire 495 _ . ‘ :
Beefeater 4,95 S B, L 2 <
| Hendrick's 5,50 - Bote
r'r\;'(}[) 4 A \I’!I:IO dﬁ la Czlnsa (Araddn I?m]aj ‘ 3,50 11,95
i Sane - U Vifa Hijos Crianza (D.0. Sierras de Malaga) - 16,00
il;’:;r:s:f :;g | Cuatro Rayas Roble (D.0. Ribera del Duero) 20,00
_ ! Vina Eguia Reserva (D.0. Rioja) 25,00
(_WH ISKY P ) Ramon Bilbao (D.0. Rioja) 20,00
1&B 4,50 - : Sangre de Toro (D.0. Catalunya)
Jameson 4,50 e G

' VINOS BLANCOS

lack Daniel's 495
Johnnie Walker Red 4,50
i Johnnie Walker Black 4,95

i Chivas Regal 5,50 : Vino de la Casa (Araddn)
N Maelstrante (Semi Dulce) Cadiz
| RON ' - Mureulo (Rioja)
| ?;E:'a":?:ﬁfr;i Spiced :*gg Castelo Superior Verdejo (D.O. Rueda)
| Captain Morgan Dark 4:95 E}.(lzellens Sauvignon Blanc
! Bacardi 4,50 | \"u’ma Sol (D.0. Catalunya)
Malib 4,50 I
> VINOS ROSADOS
BRANDY
Veterano 4,50 = 3
| Magno 4{5{] ". . b Vinﬂ de La CEISH I[ﬁtraﬂﬂﬂ R|Dj }
|| Hennessy 5,50 Mureulo 3,50 11,95
| Castelo Superior (D.0. Rueda)
| (UCOR_E 5 Mateus (D.0. Portugal)
Sambuca 4,00
| Tequila 4,00
|| Cointreau 4,50
Archers 4,00
Tia Maria 4,50
\ Baileys 4,50
|/ DIGESTIVOS
| Jagermeister 4,00

Martini 4,50
> Campari 4,00

SABOR AUTENTICO + GRAN COMPANIA « SIEMPRE UN BUEN MOMENTO




TRADITIONAL
INDIAN CUISINE

. . | et
FRESH RESTAURANT MENU QM/Z/;W&

INGREDIENTS
' EAT « DRINK « ENJOY 5}95.”%?4{0"/

I GREAT TASTE ‘
| o0
¢ dab

'r WARM

HOSPI'I%LITY

. . \|
m Authentic Cuisine 6 Fresh Ingredients e Great Taste
oo

GOOD FQOD + GOOD COMPANY e ALWAYS A GREAT IDEA




TRADITIONAL
INDIAN CUISINE

2

=

FRESH INGREDIENTS
GREAT TASTE

for
o

FLAVOURS
IN EVERY BITE

" N =
@ VEGETARIAN STARTERS (&) SOUP, RAITA & SALAD
1. Papadom €1.00 :
Cris!:i])v Indian lentil wafer served with chutney. 20. EhcllFt!(enl ?Od"'p g €4.95
: raditional Indian chicken soup.
2.  Mix Starter for 2 Person €8.95 2
Onion bhaji, veg pakora, paneer pakora, samosa. 21. Veg SOUp €4.45
(Non-veg option available.) Mixed vegetables soup.
3. Onion Bhaji €4.95
Crispy sliced onions coated in gram flour & spices. 22, g’omh?to StouP €4.45
. resn tomato soup.
4.  Mix Veg Pakora €4.25 §
Fresh vegetables in spiced batter, deep fried. 23, Dal Soup €4.45
5. Paneer Pakora €5.45 LRt Sodpwitii Splces-
Homemade cheese in gram flour & spices, deep fried. 24. Raita €3.95
6. Veg Samosa £4.95 Yoghurt with cucumber & spices.
Crispy pastry filled with spiced potato, peas & herbs. 2 G Salad el
7. Aloo Tikki Chaat 0 ||| 22 2N 43
Crispy potato patties with yoghurt, tamarind, onion & coriander. - ’ ¥
8. Soya Chaap €5.45
Soya marinated in Indian spices, deep fried.
9.  Gobi Manchurian €5.45
Cauliflower in sweet & spicy sauce.
10. Pani Puri £€5.45
Crispy puris with spiced potato, cnion, sarved with
sweet B & water.
11. Dahi Puri €5.45
Crispy puris with potato, onion, yoghurt & tamarind.
.
r
@ NON-VEGETARIAN STARTERS
12. Chicken Pakora €4.95
Chicken in spiced batter, deep fried.
13. Keema Samosa €5.95
Spiced minced chicken & lamb in crispy pastry.
14. Chicken 65 €6.45
South Indian style fried chicken.
15. Pahadi Chicken Tikka €6.45
Chicken marinated with herbs & hot spices.
16. Seekh Kebab €5.45
Minced chicken & lamb with onion, garlic, ginger & spices.
17. King Prawn Butterfly €6.45
King prawn marinated in Indian herbs, deep fried.
18. Fish Fry €5.95
Fresh fish fillet with Indian spices, deep fried.
19. Prawn Puri €5.95
Spiced prawns served on crispy puri bread.

3 A

. Vegetarian Option @ Non-Vegetarian Option

GOOD FOOD +« GOOD COMPANY = ALWAYS A GREAT IDEA




REGULAR INDIAN CURRY @
(Mild « Medium ¢ Hot) j
o

All dishes cooked with traditional Indian spices and fresh ingredients.

26. Curr Y Onion and tomato sauce flavoured with ginger, tomato puree & spices.
A) Chicken 10,50  B) Lamb 11,50  C) Prawn 1250 D) Duck 13,50 E)Fish 1250
27. Korma Dish cooked with cashew, coconut milk, fresh cream.
A) Chicken 10,95 B) Lamb 11,95 C) Prawn 12,95
28. Masala Cooked with tomato sauce, almonds, coconut, onion and fresh cream.
A) Chicken Tikka 10,95 B) Lamb Tikka 11,95
C) Prawn 1295 D) Duck 13,95
29. Bhuna cooked with chopped onion, fresh tomato, ginger, garlic, coriander & spices.
A) Chicken 10,95 B) Lamb 11,95 C) Prawn 12,95
30. Balti Cooked withred & green peppers, onion, ginger, garlic & balti sauce.
A) Chicken 10,95 B) Lamb 11,95 C) Prawn 12,95
31. Karahi onion, peppers, ginger, garlic, cumin cooked with karahi sauce.
A) Chicken 10,50 B) Lamb 11,50
32. Ia]fI'EZi Combination of onion, peppers, green chilly spices cooked with curry sauce.
A) Chicken 10,50  B) Lamb 11,50 C) Prawn 1250 D) Duck 13,50
33. Dansak Dish cooked with lentil, thick sauce with fresh tomato, coriander & spices.
A) Chicken 10,95  B) Lamb 11,95
34. Madras Hotand spicy South Indian sauce cooked with garlic, ginger, coriander & spices.
A) Chicken 1095 B) Lamb 11,95 C) Prawn 1295 D) Duck 13,95 E)Fish 12,95
35. Mango Dishes cooked with mango sauce, fresh cream & spices.
A) Chicken 10,50  B) Lamb 11,50  C) Duck 13,50
36. Saag Spinach cooked with sauce, spices & cream.
A) Chicken 1095  B) Lamb 11,95
37. Naaga Curry (for spicy lover)  Onion and tomato sauce cooked with Naaga spices.

A) Chicken 10,95 B) Lamb 11,95 C) Prawn 12,95 D) Fish 12,95




Indian Cuisine

Fresh Ingredients
Authentic Taste
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" CHEF SPECIALITY
CHICKEN

Traditional Recipes with a Special Touch

==
F

CHEF SPECIALITY
LAMB

Rich Flavours, Authentic Taste

38. Chicken Methi Malai ... 11,95

Cooked with onion, tomato sauce,
fenugreek and creamy sauce.

39. Chicken Afghani 11,45

Cooked with Afghani special sauce,
cashew nuts, fresh cream and

crushed black pepper.

40. Chicken Adraki ..______..11,95
Cooked with thick sauce, ginger,
garlic with ginger flavour.

41. Butter Chicken .. 11,25
Almonds, cashewnut, cream, sugar,
spices & herbs cooked with special
butter sauce.

42. Chicken Lababdar ... 11,25
Velvety tomato, onion, cashew
based sauce & Indian spices.

43. Chicken Sukha ... 11,25
Semi dry Indian chicken dish cooked
with spices and coconut.

44. Chicken Chutnat —__..11,25
Black pepper, ginger, garlic &
fresh curry leaves cooked South
Indian style.

45. Chicken Malabar .. 11,50
Coriander, turmeric, Kashmiri chilli
cooked with Kerala style.

46, Tawa Chicken .. 21150
Cooked with bold spices, onion
and tomato.

47. Chicken Pasanda 11,45

Onion, fresh garlic, herbs cooked
with pasanda special sauce.

48. Lamb Sizzwin . 12,45

Tender lamb cooked on a sizzwin
sous with onion, peppers and spices.

49. Lamb Chasni .. . 12,45
Lamb cooked in a lightly sweet
and tangy gravy.

50. LambRara .. . 12,95

Pieces of lamb, minced meat
cooked with special Rara gravy.

51. Rajasthani Laal Maas ... 13,45

Lamb in a hot and spicy gravy
with Rajasthani style.

52. Lamb Kesmiri Roganjosh .. 12,95
Cooked with tomato flavoured
in Kashmiri style.

53. Lamb Boti Masala .. 12,95
Ginger, curd, lemon, Kashmiri mirch
cooked with traditional sauce & spices.

54. Khattalamb 1245
Boneless lamb cooked with dry mango,
tomato, onion & spices.

55. Lamb Bhindi Masala ... 12,95

Tender lamb cooked with fresh okra
(bhindi), onion, tomato and aromatic
spices.

" SEA FOOD SPECIALITIES

Fresh from the Sea, Full of Flavour

56. Goa King Prawn . 14,95

King prawns cooked with Goan spices,
coconut, curry leaves and a rich sauce.

57.  Fish Bengla 13,25
Fresh fish cooked with brinjal,
tomato, onion gravy and spices.

58. Prawn Mustard Curry ... 12,95
Fresh prawns cooked in a creamy
mustard sauce with onion and spices.

59. Prawn Pathia 12,95
Sweet and sour curry with garlic,
ginger, tomato and spices.

Tt the Treshnet?

7 CLAY OVEN SIZZLERS
& TANDOORI (REGULAR)

Grilled to Perfection, Full of Flavour

60. Tandoori Chicken
Spring chicken marinated with
yogurt and traditional Indian spices,
cooked in tandoori oven.

Lamb Tikka
Boneless lamb pieces marinated

with Indian spices and cooked

in tandoori oven.

Chicken Tikka — . . . 10,45
Boneless chicken marinated with

spices and made in tandoori oven.

King Prawn Tandoori ... 14,95
Peeled king prawn marinated with
spices & roasted in the oven.

Seek Kebab
Minced chicken/lamb marinated
with spices and made in clay oven.

Chicken Tikka Saslik ... 13,50
Marinated chicken with onion,

peppers, saslik spices roasted

in clay oven.

Paneer Tikka Saslik

Home made cheese marinated with
saslik sauce, onion, green & red
peppers made in clay oven.

Mix Grill 15,45
Chicken tikka, lamb tikka, seek kebab,

prawn, tandoori chicken all in one.
Q‘$tc
j ]

Fresh reden's
Grest 22

61. 14,95

62.

63.

11,95

65.

67.

|
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Authentic Spices
Fresh Ingredients
Traditional Taste

e

>©)

Good Food

Always

Good Mood

©
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CLAY OVEN Tl

CHEF SPECIAL SIZZLERS

Smoky Flavours, Rich Spices, Unforgettable Taste

69.

70.

.

72.

3.

74.

5.

76.

o

68. Salmon Fish Tikka .- 13,95

Fresh salmon marinated with
special herbs, spices and roasted
in the clay oven.

Chef Special Tikka .....ccccovevvee. 14,95
Lamb, chicken, mushroom, chickpeas,

brinjal, pepper, red onion and

cauliflower cooked in a hot pan

with special spices.

Herbal Chicken Tikka .........cc...... 12,45
Boneless chicken marinated with
special herbs & spices, roasted.

Cheese Chicken Nimbali ............... 11,45

Boneless chicken marinated with spices
and cheese, roasted in the oven.

Pahadi Chicken Tikka .......cccoeoee. 12,45
Traditional Indian sauce marinated with
boneless chicken, black pepper, yogurt

and roasted.

Lasuni Chicken Tikka .......ccccoecee... 11,95

Boneless chicken marinated with special
garlic paste & spices, cooked in oven.

Garlic Chilli Chicken ......ccccecoeeeee. 12,50
Chicken pieces marinated with garlic,

corn flour, egg, spices & deep fried then
cooked with chilli sauce.

Lamb/Chicken Sekuwa ................ 13,25
Roasted meat cooked with onion, peppers
and special herbs and sauce.

Mint Chicken Tikka .....ccooovverenneee. 12,50
Boneless chicken marinated with fresh
mint, spices and roasted.

IT VEGETARIAN DELIGHT |

Wholesome | Flavourful | Pure Vegetarian

77.

78.

9,

80.

81.

82.

83.

S

Mix Veg Curry ... e 9,50

Seasonable vegetab]es cooked wnth
curry sauce.

Mix Veg Korma ......ccoceeeeernreennee 9,95

Seasonable vegetable cooked with
korma sauce.

Baigan Bharta .................. . 9,95

Roasted brinjal cooked with chopped
onion, garlic, chilly, sauce and spices.

Bhindi Dopyaja .....cccccecoevveeceee. 10,50

Okra cooked with red onion, ginger,
sauce and spices.

Mushroom Karahi ......ccccocceceveeeee. 9,50

Green peppers, onion, coriander seeds,
fresh tomato with special karahi sauce.

Malal KOFER ....conceicensossessesmonsasseses 10,25

Cheese and potato balls cooked in a rich
and creamy sauce.

Dal Bukhara .. . 9,95

Whole black gram cooked W|th butter,
cream and spices.

SIDE VEGETABLE DISHES

)

o
84. Aloo Gobi .. ... 6,95
Cauliflower prepared w1th potato, tomato.
onion, sauce and spices.
85. Alop Palak i, 6,95
Spinach with potato cooked with sauce & cream.
86. Bombay Potato ......cccovcrevcvrcen. 6,95
Dry potato cooked with cumin seeds,
tomato and spices.
o ) Y — 6,95

Lentils cooked with fresh tomato and spices.

Chickpeas cooked with chopped onion,
spices and herbs.

Chana Masall ... 16,95
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[ HOME MADE PANEER DISH | [ RICE ]
- 89. Paneer Karahi i......couinscsciscssissens 1050 || 109, Steam RICE ....mmicsissisisssssmsssincions 295
Home made cheese cooked with fresh | ; % ’
tomato, onion, ginger, garlic & karahi sauce. ‘ 110, Pl Rith  cusummamsimissniiss. 3500
90. Paneer Lababdar ___________________________________ 10,50 I l 1 l. KaShITlll'l R]Ce T 3,95
Home made cheese cooked in a creamy | 112, Mushroom RiCe .......coiiivsiscnsinisis 3,50
and Hayourtultomato-based gravy: | 113, Egg Fry RICE wovvvvrereeeesssessccceeersssmnnes 3,75
91. Palak Paneer .......cccoceueirenenereenrenens 10,50 114. Keema RiC€ oo 305
Home made cheese cooked with spinach £ :
& spices. 115, GEliEKIE o iiiimmisiisnmmmiming 3,50
92. Paneer Butter Masala ............c...c........ 10,95 || 116. Chef Special Rice .. . 4,75
Home made cheese cooked with butter (Chicken, Tikka, Mushroom Egg Spnng Omon]
I :
- masala sauce I~ |- g ) n
fr Lr BIRYANI DISHES j E MENU FOR KIDS :|
93. Chef Special Biryani .........cecereurererererenen 14,95 )
il 'Cookedbfwth s it 117. Chicken Tikka Masala with Rice/Chips 5,95
prawns, eggs, fresh mint and special spices. 118. Chicken Korma with Rice/Chips ......... 5,95
94, Lamb BIirYaR «oumssemsessocasns smpseonsspsasspnans 12,45 119. Chicken Mango with Rice/Chips .......... 5,95
Basmati rice cooked with lamb, spices : i ;
and herbis. 120. Fish Finger Chips «ummmmmmnans: 5,50
95.  Chicken Biryani .......cooceveeeemresesnenenenne. 11,45 121. Chicken Nuggets Chips .........cc....... 5,50
Basmati rice cooked with chicken, spices 122.  Omelette and Chips .....c...cccccvmven. 5,25
and herbs. . ]
9%. P Bi . 1395 123. Plain Chicken ....cccccoooeveeeveeeeeecseeeee. 5,50
. Prawn Biryani .......ocoeveeuecincinnneene. X ‘ : :
Basmati rice cooked with prawns, spices 124. Chicken Tikka Chips .......cccrssmmeniienss 5,50
and herbs. 125 ChiPS i D9
97. Vegetable Biryani ......ccocevveeveccirenenennn 10,95 —ofo—
Basmati rice cooked with fresh vegetables - E
and spices. ’: DESSERT ]
: ofo < | - g
| 2 o
'L NAAN BREAD & BREAD T || 126 Mango Kulfi oo 3,50
OB, Plaln Naan s, 300 || 122, Cotonib Bl coovomommsmsis. 395
99,  Butter Naan ........ . 3,50 128. Gulab Jamun ... 3,95
100. ChEE_ESE i |- -1 CONRVNITRTS————S M < )° 129. Vanilla Ice Cream ........cccoverveererrernnenee. 3,50
}gé gﬁr['c Nga’;N igg 130. Chocolate Ice Cream .......c...ccevenvivianac 3,50
: eese Garlle Naan .cumammmmmaie 4
103. Peshawari Naan .....cceeveeeevvveevneeesennes. 4,25 i) Risawheery foe Gesan. - -+ 5,30
104, Keema Naan .....ccooemmevcnmeecnennneeeneneenes
105. TFATTHGOERBED svvsssimsissmessssvsssammsismivimmsmns
H06: Chapati wuoonamsmmsinmmiassais
107. Laccha Paratha ..
Pudina Paratha
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SOFT DRINKS TEA & COFFEE
Coca Cola (Normal / Zero /Light) 2,95 -, , Espressd——ﬁ] L
Fanta (Orange / Lemon) 2,95 Aneritars 195 )
Sprite 2,95 : ] /’
Tonic Water 2,95 ::1':: ngf: igg rs
Still Water (Small) 2,20 - :
Sparkling Water 2.80 Masala Milk Tea 2,20
Nestéa 2.95 Masala Black Tea 1,95
Soda Water 2,80 Green Tea 150 ‘
;:ruiltluice . l e X Mint Tea 1,50 =g
Apple / Pineapple / Orange / Melocotén :
Appletiser 2,50 KSANGRlA _
Red Bull 2,95 e Glass (% Litre| 1 Litre
_ Aquarius 295 Red Wine Sangria 3,95 | 7,50 ' 13,00 |
rB E E R White Wine Sangria | 3,95 |_7,5{) _ 13,00
ONTAP CavaSangria | 395 | 7,50 | 13,00 "3
Small Beer 2,00 Tinto de Verano 3,95 e i
Medium Beer 2,60 L}
| Large Beer 3,60 CAVA & SPARKLING
( BOTTLED BEER Small Bottle of Cava 4,50
Cobra Indian Beer 3,95 Large Bottle of Cava 11,00
Kingfisher Indian Beer 3,95 Prosecco 15,50
Alhambra 2,95 \/"
Alcohol Free 0.0 2,60 CLASSIC COCKTAILS
Budweiser 3,20 @ S
Corona 3,50 Mojito 5,50
Heineken 2,95 Aperol Spritz 5,50
\_Estretta Damm 2,95 Pifia Colada 5,50
@ Sex on the Beach 5,50
CIDER Tequila Sunrise 5,50
Strongbow 4,50 Blue Lagoon 5,50
Magners 4,50 San Francisco 495
Kopparberg Strawberry & Lime 4,50 (Non Alcoholic)
\Kopparberg Mixed Fruit 450
LASSI
Plain Lassi 3,00
Sweet Lassi 3,00
Strawberry Lassi 3,50
Mango Lassi 3,50
Dry Fruit Lassi 4,50
A Indian Chhach 3,00

Yo




ALL COMBINATIONS:
+€1.50 EXTRA
ﬁ
I
i NE
GIN WINE LIST
Larios 4,50
Gordon's 4,95
Bombay Sapphire 4,95 RED WINE e |8
Beefeater 4,95 - - A
_l\Hendrick's 5,50 Glass Bottle
'y House Wine (Aradon Rioja) 350 1195
V% Vina Hijos Crianza (D.O. Sierras de Malaga) - 16,00
Smirnoff 4,50 Cuatro Rayas Roble (D.O. Ribera del Duers) - 20,00
Absolut 48 Vifia Equia Reserva (D.O. Rioja) - 25,00
’fWH|SKY Ramon Bilbao (D.0. Rioja) - 20,00
- 450 ‘ Sangre de Toro (D.0. Catalunya) - 16,00
Jameson 4,50 e '
Jack Daniel's 4,95 WHITE WINE
Johnnie Walker Red 4,50
Johnnie Walker Black 4,95
Chivas Regal 5,50 House Wine (Aradon)
Maelstrante (Semi Sweet) Cadiz 3.50 11,95
FRUM Mureulo (Rioja) - 16,95
Arehu‘cas Gold ) 4,50 Castelo Superior Verdejo (D.0. Rueda) - 22,00
Capta{n Morgan Spiced 4,95 Excellens Sauvignon Blanc - 20,00
Captain Morgan Dark 4,95 Vifia Sol (0.0, Catalunyz)
Bacardi 4,50 \ ¥ ¥
Malibu 4,50 -
. "ROSE WINE
BRANDY
Veterano 4,50
Magno 4,50 House Wine (Aradén Rioja)
~ Hennessy 5,50 Mureulo
& Castelo Superior (D.O. Rueda) - 22,95
LIQ_UEURS Mateus (D.O. Portugal) = 16,95
Sambuca 400 %
Tequila 4,00
Cointreau 4.50
Archers 4,00 M
Tia Maria 4,50
\ Baileys 4,50 g
 DIGESTIVES k éf
Jagermeister 4,00
Martini 4,50
Campari 4,00 -

A

@\ AUTHENTIC TASTE « GREAT COMPANY « ALWAYS A GOOD TIME ON

Nor




TRADITIONELLE
INDISCHE KUCHE

* | S Mehr b

FRISCHE

‘e RESTAURANT MENU

ESSEN « TRINKEN « GENIESSEN EW Er&ém&

HERVORRAGENDER .
GESCHMACK

o #
2ad " .‘
HERZLICHE
GASTFREUNDSCHAFT

Authentische Frische Hervorragender
Kiche Zutaten Geschmack

o
o

GUTES ESSEN + GUTE GESELLSCHAFT + IMMER EINE GUTE IDEE




AUTHENTISCHE
INDISCHE KUCHE
o3
FRISCHE ZUTATEN
GROSSARTIGER
GESCHMACK

ECHTE INDISCHE
AROMEN

IN JEDEM BISS

e ~
'q o
. VEGETARISCHE VORSPEISEN SUPPEN, RAITA & SALATE
1.  Papad €1,00
Knuspriger indischer Linsenfladen, serviert mit Chutney. 20. Hiihnersuppe €495
2. Gemischte Vorspeise fiir 2 Personen €8,95 Traditionelle indische Hiihnersuppe.
Zwiebel-Bhaji, Gemise-Pakora, Paneer-Pakora, Samosa. G
(Nicht-vegetarische Option verfiigbar) 21. c emuﬁtesélppf €4,45
; s emischte Gemisesuppe.
3.  Zwiebel-Bhaji €4,95 -
Knusprig frittierte Zwiebeln in Kichererbsenteig und Gewdrzen. 22. Tomatensuppe £€4.45
4. Gemﬁsepakora €4|25 Frische Tomatensuppe.
Frisches Gemiise in wiirzigem Teig, knusprig frittiert. 23. Linsensuppe (Dal-Suppe) €4,45
5.  Paneer-Pakora £€5,45 Linsensuppe mit Gewiirzen.
Hausgemachter Kase in Kichererbsenteig und Gewiirzen,
knusprig frittiert. 24, Raita €3,95
6. Samosa (vegetarisch] €4,95 Joghurt mit Gurke und Gewiirzen.
Knusprige Teigtaschen gefillt mit wiirzigen Kartoffeln, 25 Gemischter Salat €4.45
E Kra . ' 4
e u-nd : T Frischer gemischter Salat.
7.  Aloo Tikki Chaat €545 | 44
Knusprige Kartoffel-Puffer mit Joghurt, Tamarinde,
Zwiebeln und Koriander.
8. Soja Chaap €5,45
Marinierte Soja-Sticke in indischen Gewlrzen, frittiert.
9.  Gobi Manchurian £5,45
Blumenkohl in stiR-scharfer Sauce.
10.  Pani Puri £€5,45
Knusprige Teigbillchen mit wiirziger Kartoffelfiillung,
Zwiebeln, serviert mit aromatischem Wasser.
11.  Dahi Puri €5,45
Knusprige Teigballchen mit Kartoffeln, Zwiebeln, Joghurt
L und Tamarinde.
p
€9 NICHT-VEGETARISCHE VORSPEISEN
12. Hahnchen-Pakora €4,95
Hahnchen in wiirzigem Teig, knusprig frittiert.
13. Keema-Samosa €5,95
Wiirziges Hackfleisch (Hahnchen & Lamm) in knusprigem Teig.
14.  Chicken 65 £€6,45
Sudindische Art, knusprig frittiertes Hahnchen,
15.  Pahadi Chicken Tikka €6,45
Hahnchen mariniert mit Krautern und scharfen Gewurzen.
16. Seekh Kebab £€5,45
Hackfleisch (Hahnchen & Lamm) mit Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer und Gewdlirzen.
17.  King Prawn Butterfly €6,45
Marinierte Groftgarnelen mit indischen Krautern, knusprig frittiert.
18.  Fischfrittierte Stiicke (Fish Fry) €5,95
Frisches Fischfilet mit indischen Gewiirzen, knusprig frittiert.
19.  Prawn Puri €5,95
Wirzige Garnelen serviert auf knusprigem Puri-Brot. .
) =

. Vegetarische Option

@ Nicht-vegetarische Option

o

:>8<_.—,




4] ——AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAURANT— |3

= ey

INDISCHE CURRY-GERICHTE

(Mild « Mittel e Scharf)
oBo

g

POl

Alle Gerichte werden mit traditionellen indischen Gewiirzen
und frischen Zutaten zubereitet.

26.

Clll'l'y Zwiebel- und Tomatensauce, verfeinert mit Ingwer, Tomatenpiiree und Gewiirzen.

A) Hihnchen 10,50 B) Lamm 11,50 C) Garnele 12,50 D) Ente 13,50 E) Fisch 12,50

27. KOI‘IIIEI Gericht mit Cashewniissen, Kokosmilch und frischer Sahne.
A) Hihnchen 10,95  B) Lamm 11,95 C) Garnele 12,95
28. Masala Mit Tomatensauce, Mandeln, Kokosnuss, Zwiebeln und frischer Sahne zubereitet. . g@a £ 4
A) Hihnchen Tikka 10,95 B) LammTikka 11,95 C) Garnele 12,95 / % e, ’
D) Ente 13,95 4” Lo ':'.:* il
29, Bhuna Mit gehackten Zwiebeln, frischen Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Koriander und Gewdirzen.
A) Hihnchen 10,95 B) Lamm 11,95 C) Garnele 12,95
30. Balt] Mit roten und griinen Paprika, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Balti-Sauce.

A) Héahnchen 10,95 B) Lamm 11,95 C) Garnele 12,95

31.

Karahi mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Kreuzkiimmel in Karahi-Sauce zubereitet.
A) Hahnchen 10,50 B) Lamm 11,50

32. Ja]fl'EZi Eine Kombination aus Zwiebeln, Paprika, griinen Chilischoten und Gewiirzen, in Currysauce zubereitet.
A) Hihnchen 10,50 B) Lamm 11,50 C) Garnele 12,50 D) Ente 13,50

33. Dansak Gericht aus Linsen, in einer wiirzigen, dickfliissigen Sauce mit frischen Tomaten, Koriander und Gewdirzen.
A) Hihnchen 10,95 B) Lamm 11,95

34, Madl‘as Sehr scharfe siidindische Sauce, zubereitet mit Knoblauch, Ingwer, Koriander und Gewtirzen.

A) Hihnchen 10,95 B) Lamm 11,95 C) Garnele 12,95 D) Ente 13,95 E) Fisch 12,95

Mango Gerichte mit Mangosauce, frischer Sahne und Gewiirzen.
A) Hahnchen 10,50 B) Lamm 11,50 C) Ente 13,50

Saag Spinat in Sauce, mit Gewiirzen und Sahne zubereitet.
A) Hihnchen 10,95 B) Lamm 11,95

Naaga Cll[‘l'y (fiir Scharfe-Liebhaber) ~Zwiebel- und Tomatensauce, zubereitet mit Naaga-Gewiirzen.
A) Hahnchen 10,95 B) Lamm 11,95  C) Garnele 12,95 D) Fisch 12,95




F

Indische Kiiche

Ein B8P b

Gewilirze

Buing! M

Mit Zwiebeln, frischem Knoblauch
und Krautern in einer Pasanda-
Spezialsauce.

aromatischen Gewiirzen.

Frische Zutaten g Schaffen
AUthentiSCher GESChmaCR » AUTHENTISCHIS IMDISCHES RESTAURANT - ]W GIUCk
° AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAURANT O —
P KUCHENCHEF 11 KUCHENCHEF 11" MEERESFRUCHTE i
SPEZIALITATEN SPEZIALITATEN SPEZIALITATEN
H AH NCHEN LAMM Frisch aus dem Meer, voller Geschmack
Traditionelle Rezepte mit einer besonderen Note | | Reiche Aromen, authentischer Geschmack || 56. Goa-Riesengarnele ... 14,95
n y ; .. Riesengarnelen mit Goan-Gewiirzen,

38. Hahnchen Methi Malai ......... 11,95 || 48. Lamm Sizzwin ... 12,45 Kokosnuss, Curryblittern in einer
Hahnchen mit Zwiebeln, Tomatensauce, Zartes Lammfleisch auf einer reichhaltigen Sauce.
Bock;homkieebﬁiktern und einer siz;win-?latte, .in einer Saucle? mit 57. Fisch Eengla
cremigen Sauce. Zwiebeln, Paprika und Gewiirzen. Frischer Fisch mit Auberginen,

39. Hihnchen Afghani _____________________ 11.45 Tomaten, Zwiebelsauce und Gewiirzen.
Mit spezieller afghanischer Sauce, 49. Lamm Chasni oo 12,45 58. Garnelen-Senf—Curry FI fm 12,95
Cashewntissen, frischer Sahne und Lamm in einer leicht siiBlichen und Garnelen in einer cremigen
gemah!enem schwarzem Pfeffer wiirzigen Sauce. Senfsauce mit Zwiebeln und Gewiirzen.
Sliaeqpiy 59. Garnelen Pathia ................... 12,95

40. Hahnchen Adraki . 11,95 Sii-saures Curry mit Knoblauch,

In einer dicken Sauce mit Ingwer, 50. Lamm Rara .o 12,95 Ingwer, Tomaten und Gewiirzen.

Knoblauch und Ingwergeschmack Stiicke vom Lamm, dazu Hackfleisch, ¢ :

gekocht, in einer speziellen Rara-Sauce é‘gmg’&” 5“;4
¥ gekocht. 1 ;{M des ME

41. Butterhdhnchen .......... 11,25
Mit Mandeln, Cashewnissen, Sahne, & - |
Zucker, Gewiirzen und Kriutern in 51. Rajasthani Laal Maas ......... 13,45 CLAY"OVEN'SPEZIAUT&TEN
einer speziellen Buttersauce. Lamm in einer scharfen Sauce & TANDOORI (REGULAR)

42. Hihnchen Lababdar ... 11.25 nach Rajasthani-Art. Perfekt gegrillt, voller Geschmack
Samtige Tomaten-Zwiebel-Sauce 60. Tandoori-Hahnchen ................. 12,95
mit Cashewniissen und indischen 52. Lamm Kesmiri Roganjosh .. 12,95 Friihlingshahnchen in Joghurt und
Gewurzen. Mit tomatiger Sauce, nach traditionellen indischen Gewiirzen

B Kaschmiti-Art zubereitet., mariniert und im Tandoor-Ofen gegrillt.

43. Hahnchen Sukha e 11,25 61 Lamm Tikka ..o 14,95
Halb‘rﬂckenS [ndiSChES Hahnchen- Lammstﬂcke ohne Kngchenr i|'|
gericht mit Gewiirzen und Kokosnuss. . indischen Gewiirzen mariniert und

33. L;mm Boti Masala W 12,95 im Tandoor-Ofen zubereitet.

44, Hahnchen Chutnat ............. 11,25 Mit Inguer, Joghurt, Zitrone, 62. Hahnchen Tikka oo 10,45
Mit schwarzem Pfeffer, Ingwer, KaSChmlrl Ch]h,,m traditioneller Hihnchenstiicke ohne Knochen, in
Knoblauch und frischen Curryblittern PR pelavi e Gewirzen mariniert und im
nach stidindischer Art gekocht. % Endoor-Ofen z.ub;rettet. i

. King Prawn Tandoori ... - 14,95

45. Hahnchen Malabar ............. 11,50 54. Khatta Lamm ........... e 12,45 Riesengarnelen, in Gewiirzen mariniert
Mit Kariander, Kurkuma, Kaschmiri Lamm ohne Knochen, mit griiner und im Ofen gegrillt.

Chili nach Kerala-Art zubereitet. Mango, T?maten. Zwiebeln 64. Seekh Kebab -......coiiii 11,95
" und Gewdrzen. Hackfleisch (Hahnchen/Lamm) mit
46. Tawa Hahnchen .o 11,50 Gewdirzen, im Clay-Ofen gegrillt.
Mit kraftigen Gewiirzen, Zwiebeln 55. Lamm Bhindi Masala ......... 1295 || 65. Hahnchen Tikka Saslik ........ e L
und Tomaten gekocht. Zartes Lamm mit frischem Okra Mariniertes Hahnchen mit Zwiebeln,
. . Paprika und Saslik-Gewiirzen,
47. Hahnchen Pasanda ............ 11,45 (Blnd), Dwietieln, Toenater: Lo im Clay-Ofen gerdstet.

Paneer Tikka Saslik e 21225
Hausgemachter Kése mariniert mit
Saslik-Sauce, Zwiebeln, griiner & roter
Paprika, im Clay-Ofen zubereitet.

Mix Grill . 15,45
Hihnchen Tikka, Lamm Tikka, Seekh Kebab,
Garnele, Tandoori-Hihnchen - alles in einem.
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P Authentische Gewiirze
Frische Zutaten
Traditioneller Geschmack

* | AUTHENTISCHES INDISCHES RESTAURANT *|}

Gutes Essen T

Gute Laune
Immer

i TONOFEN |7 VEGETARISCHE KOSTLICHKEITEN |
CHEF-SPEZIAL SIZZLER Gesund | Aromatisch | Rein vegetarisch
Rauchige Aromen, reich an Gewiirzen, SRS
”"“ergml%g Geschmack 77. Gemischtes Gemiise-Curry ......... 9,50
68. Lachs Tikka 13.95 Saisonales Gemiise in wiirziger
Frischer Lachs mariniert mit speziellen Curry?auceA R
Krautern, Gewiirzen und im Tonofen 78. Gemischtes Gemiise-Korma ......... 9,95
gerostet. Saisonales Gemiise in einer cremigen
69. Chef Spezial Tikka ....ccooovvvvvveeenre. 14,95 Borma-olocs;
Lamm, Hihnchen, Pilze, Kichererbsen, 79.. Baingan BRarta: ..o 9,95
Aubergine, Paprika, rote Zwiebeln und Gerdstete Aubergine mit gehackten
Blumenkohl in einer hei3en Pfanne Zwiebeln, Knoblauch, Chili, Sauce
mit besonderen Gewiirzen. und Gewiirzen.
70. Krauter-Hahnchen Tikka ............... 12,45 80. Bhindi Dopyaja ... i e 10,50
Zartes, ohne Knochen Hahnchen mariniert Okraschoten mit roten Zwleheln ]ngwer
mit speziellen Krdutern und Gewiirzen, Sauce und Gewiirzen.
i Ofen getisier., 81.  Pilz Karahi ..o 9,50
71. Kase-Hahnchen Nimbali .............. 11,45 Champignons mit griiner Paprika,
Hahnchen ohne Knochen, mariniert mit Zwiebeln, Koriandersamen, frischen
Gewiirzen und Kase, im Ofen gerostet. Tomaten in spezieller Karahi-Sauce.
72. Pahadi-Hihnchen Tikka ........... 12,45 || 82. Malai Kofta . don e o 10,25
Traditionelle indische Sauce mit Kise- und Kartoffe]ballchen in einer
Hihnchen ohne Knochen, schwarzem reichhaltigen, cremigen Sauce.
Pfeffer, Joghurt und im Ofen gerdstet. 83. Dal Bukhara .. Rt
73. Lasuni-Hiahnchen Tikka ...co........ 11,95 Ganze schwarze Llnsen gekocht mit
Hahnchen ohne Knochen, mariniert mit Butter, Sahne und Gewirzen.
speziellem Knoblauchpaste und Gewiirzen, e
L el vl [ BEILAGEN AUS GEMUSE ]
74, Knoblauch-Chili-Hahnchen ....... 12,50 || 82, Aloo Gobl ot o 695
Hihnchenstiicke mariniert mit Knoblauch, Blumenkohl mit I(artoffein TOmaten
Maismehl, Ei, Gewiirzen und dann Zwiebeln, Sauce und Gewiirzen.
i Chlliupe ki georagen. 85.  Aloo PalaK .........coerversrerriers 6,95
75. Lamm/Hahnchen Sekuwa ............. 13,25 Spinat mit I(artoffeln in Sauce und
Gegrilltes Fleisch mit Zwiebeln, Paprika Sahne gekocht.
und speziellen Kréutern und Sauce. 86. Bombay Kartoffeln ........ccccccoeoveeee. 6,95
76. Minz-Hahnchen Tikka .........cccooee. 12,50 Trocken gebratene Kartoffeln mit
Hahnchen ohne Knochen mariniert mit Kreuzkiimmel, Tomaten und Gewtirzen.
frischer Minze, Gewiirzen und im Ofen 87. Tadka Dal .. s e D)
gerostet. Linsen, gekochl mit I'r:schen TOmaten
d Gewiirzen.
“rzgf un
74,’{ afw ﬁm it 88. Chana Masala ..........cccooemrerereimrcnene. 6,95
CA‘W é'ﬂ' Kichererbsen mit gehackten Zw:ebeln
m 4 74 uﬁ;&’ Gewiirzen und Krautern.
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Authentische Gewiirze
Frische Zutaten
Traditioneller Geschmack
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[ HAUSGEMACHTE PANEER-GERICHTE ] ||[ REIS-GERICHTE ]

89. Paneer K;irahi ........ s 10,50 € || 109. Gedampfter Reis ......cccccorrerereirerrrrnnne 2,95 €
Hausgemachter Kase mit frischen Tomaten, : :
Zwitbeli, gwiet, Krioblateh und Kasshi-Sauke, 110. Elfa}l]l R.E!S 320 €
90. Paneer Lababdar .....coooevveveovrioennnnn, 1050 € || 111 Kashmiri Reis .o 395 €
Hausggmachter Kase in einer cremigen, I 2 e 3,50 €
aromatischen Tomaten-Sauce. 113. Gebratener Eierreis ............cooveurrrvvienns 3,75 €
91. Palak Paneer ..o 10,50 € 114, Keema Reis (mit Hackfleisch) .......c......... 3,95 €
Hausgemachter Kdse mit Spinat und Gewdirzen 115. Knoblauchreis 350€
e : s e AR )
116. Chef Spezial Reis .......ccovcrvirermmaurccinae. 475 €
92. Paneer Buttel: M_as.'?lla ........ J—— 10,95 € (Hahnchen, Tikka, Pilze, Ei, Frihlingszwiebelr)
Hausgemachter Kise in einer cremigen ; ofo
Butter-Masala-Sauce.

I & il KINDERMENU i
[ BIRYANI-SPEZIALITATEN ] t )

117. Hahnchen Tikka Masala mit Reis/Pommes . 5,95 €

93. Chef Spezial Biryani .........ccccccoouvnn.... 1495€ || 118. Hahnchen Korma mit Reis/Pommes ........ 595€
Basmati-Reis mit Lamm, Hahnchen, Garnelen, 119. Hahnchen Mango mit Reis/Pommes 595€
Eiern, frischer Minze und besonderen Gewiirzen. 5 58 = : AR
: i 120. Fischstabchen mit Pommes ....cccooccovoeeveevee. 5,50 €
Q. LammBIEYan ..........ococonmegssmmsroipmcation 12,45 € shnch :
BasraticRede miitEamen. Geviireen und Cxiiter: 121.  Hahnchen Nuggets mit Pommes ................ 550€
95. Hahnchen Biryani .......cc.cococooccvvvenrnennen. 11,45 € 122. Omelett mit POMMES ..........cooonvvomreec 5,25 €
Basmati-Reis mit Hahnchen, Gewdirzen 123. Einfaches Hahnchen mit Pommes .............. 550 €
und Krautern. 124. Hahnchen Tikka mit Pommes .................... 5,50 €
96. Gamelen Biryanh cu..ovusiniis 13,25€ || 125. POmMes Frtes ......ccooovorrvmvmrooooereerrerrrine 295€
Basmati-Reis mit Garnelen, Gewlirzen b ofo

und Kriutern.

97.. Gemiise BIeyani - oo asmmmismmmn 10,95 € f DESSERTS j

Basmati-Reis mit frischem Gemiise

und Gewiirzen. 1 126, Mango Kulfi .......coccocnviriunissssissicaiiisiinesss 350 €

e —cfo = || 127: Kokosnuss Kalfi :..ccciicainsnni: 395€
L NAAN-BROT & BROT T[] 128 Gulab Jamun . 395€

98. BT NN e s s mmss (BRHE 129.  Vanilleeis ....cooovovermeenioniiiiirisiseeeen 3,50 €
99, Butter NAan weoeeeeeeeoeeeoeeeeeeeeeeeeeo 350 € 130. Schokoladensis ...y SI0E
100, KdS€ NAAN +ovvvovereecererecoomesresranresessenssrerenens 3,95 € 131.  ErdDeereis .....ococvvvereerreesueernesserersecsnnees 3,50 €
101.  Knoblauch Naan .....c.coccooveeveervereesesissiens
102.  Kase-Knoblauch Naan ....cwcveremcvciscrnnnns
103.  Peshawari Naan .......ccocovmmrerieeecreermnseniennes
104, Keema Naan i
105.  Tandoori Roti (Vollkornbrot) ......ccccccemieiinnes
106.. Chapati: (Eladenbrot) i
107.  Laccha Paratha (Schichtbrot) ....-o-svoeuerererecennn.

Pudina Paratha (Minzbrot) oeeeeeeeeeseeecermaceerines
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[ ALKOHOLFREIE GETRANKE

M Getl‘ﬁl‘lkekarte ESSEN « TRINKEN * GENIESSEN

Coca Cola (Normal / Zero / Light} 2,95
Fanta (Orange / Zitrone) 2,95
Sprite 2,95
Tonic Water 2,95
Stilles Wasser (klein) 2,20
Mineralwasser mit Kohlensdure 2,80
Nestea 2,95
Soda Wasser 2,80
Fruchtsaft
(Apfel / Ananas / Orange / Pfirsich) 2,20
Apfelschorle 2,50
Red Bull 2,95
Aquarius 295

" BIER VOM FASS
Kleines Bier 2,00
Mittleres Bier 2,60
GroRes Bier 3,60

[ FLASCHENBIER

Cobra Indian Beer 3,95
Kingfisher Indian Beer 3,95
Alhambra 2,95
Alkoholfrei 0,0 2,60
Budweiser 3,20
Corona 3,50
Heineken 295
Estrella Damm 2,95
-
CIDER (APFELWEIN)
Strongbow 4,50
Magners 4,50
Kopparberg Erdbeere & Limette 4,50
Kopparberg Mixed Fruit 4,50
>
LASSI
Klassischer Lassi 3,00
Stiker Lassi 3,00
Erdbeer Lassi 3,50
Mango Lassi 3,50
Trockener Lassi 450
3,00

15|:: her Chhach

i ™\
TEE & KAFFEE
Espresso 1,50 e
Americano 1,95 )
Milchkaffee 1,95 ¥

-

Irischer Kaffee 4,95 ’
Masala Chai (mit Milch) 2,20 P
Masala Chai (schwarz) 1,95 WAAD
Griner Tee 1,50 ‘

Minztee 1,50 F S o)
3 A

 SANGRIA

| Glas |%Liter| 1 Liter

RoteSangria | 395 | 7,50 | 13,00 |
Weie Sangria ' 3,95 | 7,50 | 13,00 |
CavaSangria 3,95 | 7,50 | 13,00
Tinto de Verano 3,95 [ - | - &3
i~ ! O
CAVA & SEKT
Kleine Flasche Cava 4,50
Grofie Flasche Cava 11,00
Prosecco 15,50 L
:;.
KLASSISCHE COCKTAILS ]
Mojito 5,50
Aperol Spritz 5,50
Pifa Colada 5,50
Sex on the Beach 5,50
Tequila Sunrise 5,50
Blue Lagoon 5,50
San Francisco 495

(ohne Alkohol)
M
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: %ﬂl&ﬂ'fw
[ t”—"" Getrinkekarte #““——

' ™\ B o
S aa® | | WEINKARTE [ )
Larios 450 'Y N o
Gordon's 4,95 ;- MRS T
Bombay Sapphire 495 ROTWEIN '-{' T |
Beefeater 495 e
Hendrick's 5,50 . Glas Flasche

> Hauswein (Aradon Rioja) 350 1195
WODKA Vifia Hijos Crianza (DO, Sierras de Mdlaga) - 16,00
Smirnoff 450 Cuatro Rayas Roble (D.0. Ribera del Duero}) - 20,00
Absolut 4,95 Vifia Equia Reserva (D.0. Rioja) - 25,00

I/' v - - . {}D

Y Ramon Bilbao (D.0. Rioja) - 20,
Wﬂ Sangre de Toro (D.0. Catalunya) - 16,00
&8 4,50 > y,
Jameson 450
Jack Daniel's 495 WEISSWEIN = |
Johnnie Walker Red 4,50 P Y =
Johnnie Walker Black 4,95 Glas Flasche

| Chivas Regal 5,50 Hauswein (Aradon) 350 11,95

& RUM Maelstrante (Halbtrocken) Cadiz 350 1195

Mureulo (Rioja) - 16,95
ArehucasGold 4,50 Castelo Superior Verdejo (D.0. Rueda) - 22,00
Capain Kolganapced: 4,15 Excellens Sauvignon Blanc - 20,00
Captain Morgan Dark 4,95 Vida Sol (D.0. Catal 16.00
Bacardi 450 . ifia Sol (D.0. Catalunya) - G
Malibu 4,50 d £ 3

> ROSEWEIN
BRANDY
T = &

eter 450 . — 5
MZ;n:)nD 450 Hauswein (Aradén Rioja) # Glas Flasche
Hennessy 5,50 Mureulo 350 119

i — Castelo Superior (D.0. Rueda) -

LIKORE Mateus (D.0. Portugal)

Sambuca 4,00 \
'éequila 4,00

ointreau 450 /
Jﬁ-_n:hE'TS 400 WM oL
Tia Maria ;
Botleys 450 W

g 2
DIGESTIFS 4 VAR
lagermeister 4,00 @n ‘_ Fo
Martini 450 .y ,

Campari 4,00 T e R

AUTHENTISCHER GESCHMACK « GROSSARTIGE GESELLSCHAFT - IMMER EINE GUTE IDEE
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